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Ficha 5: Actividad experimental

Realiza la siguiente actividad experimental:

a. Colocar 15 g de levadura fresca de dos marcas diferentes, y 15 g de levadura en
polvo de dos marcas diferentes en 4 tubos diferentes.

b. Agregar a cada tubo 5 g azlcary 10 mL de agua a temperatura ambiente.

c. Observar qué sucede.

d. Elaborar una tabla para registrar los resultados.

Responde las siguientes preguntas:

¢Cdémo podriamos evaluar la calidad de las levaduras?

Identifica variable dependiente y variable independiente y variables de control.
¢Como podemos relacionar las variables independientes y dependientes?
¢Cuales son las variables control?
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Imagen 1: Levadura seca.
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